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Model

* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

e Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Tmp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)
I.1. (10 puncte)

a. céate 1 punct pentru denumirea fiecaruia din cele trei repere cerute; 3x1punct= 3 puncte
b. precizarea rolul sicanelor 2; 1 punct
c. mentionarea pozitiillor in care pot fi montate sicanele; 1 punct
d. descrierea modului de functionare a camerei de desprafuire cu sicane; 5 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

1.2. (10 puncte)
a. precizarea clasificarii condensatoarelor dupa criteriul tipului de transfer termic; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect dar incomplet.

b. -céte 1 punct pentru descrierea fiecaruia din cele patru scopuri ale operatiei de condensare;
4x1punct= 4 puncte

c. -cate 1 punct pentru mentionarea fiecaruia dintre cele dou a tipuri de transfer termic;
2x1punct= 2 puncte

d. precizarea diferentei dintre condensatoarele barometrice si condensatoarele semibarometrice.

2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
1.3. (10 puncte)
a. mentionarea modului de functionare a utilajului pozitionat in imaginea data; 1 punct
b. precizarea tipului de material amestecat cu acest utilaj; 1 punct
c. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia din cele trei repere cerute; 3x1lpunct= 3 puncte
d. descrierea functionarii utilajului, corelata cu constructia acestuia. 5 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
a. definirea operatiei de cernere; 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. - céate 3 puncte pentru mentionarea fiecarei din cele trei metode de realizare a cernerii;
3x3puncte= 9 puncte
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c. - cate 3 puncte pentru precizarea fiecareia din cele dou a fractiuni obtinute prin cernerea

materialului printr-o sita; 2x3puncte= 6 puncte
d. - cate 3 puncte pentru prezentarea oricaror patru factorii care influenteaza operatia de

cernere; 4x3puncte= 12 puncte
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

lI.1. (16 puncte)

a. prezentarea oricarei caracteristici a exercitiului didactic ca metoda de instruire practica;

4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet;

b. exemplificarea metodei exercitiului corecta din punct de vedere metodic si stiintific a informatiilor
de specialitate pentru o activitate de instruire practica, aplicatéa intr-o lectie de la disciplina la care
sustineti concursul; 12 puncte

5 puncte pentru raspuns corect, din punct de vedere metodic si stiintific a informatiilor de
specialitate, dar incomplet.

l11.2. (14 puncte)

a. definirea chestionarii orale; 4 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet;

b. - céate trei puncte pentru prezentarea fiecareia dintre cele dou a forme ale chestionarii

orale; 2 x 3 puncte = 6 puncte
c. prezentarea avantajelor utilizarii metodei de evaluare — chestionarea orala prin
comparatie cu evaluarea scrisa. 4 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
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