Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

CONCURSUL DE OCUPARE A POSTURILOR DIpAC:I’IQE/(}ATEDRE LOR DECLARATE
VACANTE/REZERVATE IN UNIT ATILE DE INVATAMANT PREUNIVERSITAR
17 iulie 2019

Prob a scris a

INDUSTRIE ALIMENTARA
(MAISTRI INSTRUCTORI)

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Model
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Tn imaginea de mai jos, este prezentatd camerd de desprafuire cu gicane:
10 puncte
a. Denumiti reperele 3, 4 si 5, pozitionate in
imagine;
b. Precizati rolul reperului 2; 4
c. Mentionati pozitiile in care pot fi montate -
sicanele;
d. Descrieti modul de functionare a utilajului
din imagine.

I.2. Prezentati Condensarea din cadrul temei, Operafii si utilaje n industria alimentara dupa
urmatoarea structura: 10 puncte
a. Clasificati condensatoarele dupa criteriul: tipului de transfer termic;

b. Descrieti patru scopuri ale operatiei de condensare;

c. Mentionati cate un exemplu de condensator pentru fiecare dintre cele doua tipuri de transfer
termic;

d. Precizati care este diferenta dintre condensatoarele barometrice si condensatoarele
semibarometrice.

1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentat malaxorul cu brafe:
10 puncte
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a. Mentionati ce fel de functionare are utilajul pozitionat
in imagine;

b. Precizati tipul de material care poate fi amestecat cu
acest utilaj;

c. Denumiti reperele 1, 2 si 3 pozitionate in imagine;

d. Descrieti functionarea utilajului corelata cu constructia
acestuia.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Prezentati operatia de Separare a materialelor solide prin sortare din cadrul temei, Operafii si
utilaje Tn industria alimentara dupa urmatoarea structura:
a. Definiti operatia de cernere;
b. Mentionati trei metodele de realizarea cernerii;
c. Precizati cum se numesc cele doua fractiuni obtinute prin cernerea materialului printr-o sita;
d. Prezentati patru factorii care influenteaza operatia de cernere.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

1. Exercitiul didactic este o metoda cu caracter algoritmic Th cadrul lectiilor de instruire practica.
Descrieti exercitiul didactic raspunzand urmatoarelor cerinte: (16 puncte)
a. prezentati o caracteristica a exercitiului didactic ca metoda de instruire practica;
b. exemplificati utilizarea metodei exercitiului pentru o activitate de instruire practica, aplicata
intr-o lectie de la disciplina la care sustineti concursul.
2. Printre metodele evaluativ-stimulative se numara chestionarea orala. Prezentati chestionarea
oralad avand in vedere urmatoarele: (14 puncte)
a. definiti chestionarea oral;
b. prezentati cele doua forme ale chestionarii orale;
c. prezentati avantajele utilizarii metodei de evaluare — chestionarea orala prin comparatie cu
evaluarea scrisa.
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